附件：
食品安全教育培训大纲

	课程名称
	基本内容
	学时数

	
	
	

	课程1
食品安全管理法规标准概述（6学时）
	1.我国食品安全法规体系介绍 
	1学时



	
	2.《食品安全法》解读
	4学时

	
	3.《食品原料安全性审查管理办法》解读
	1学时

	
	4.食品安全国家标准介绍
	1 学时

	课程2
食品安全危害基础知识（6时）

础知识
（6学时）
	1. 生物性危害
	4学时

	
	2. 化学性危害
	2学时

	
	3. 物理性危害
	1 学时

	课程3
食品质量安全管理（18学时）


	1. 食品企业良好生产规范
	5学时

	
	2. 卫生标准操作程序
	3学时

	
	3. 质量管理原则及质量管理体系要点介绍
	5学时

	
	4.  HACCP体系在食品安全管理中的应用
	5学时

	课程4

食品应急处理

及召回（5学时）
	1. 食品安全紧急情况的控制
	1学时

	
	2.食品安全事故的处理
	2学时

	
	3. 食品召回的控制
	2学时

	课程5
食品生产经营职业道德（5学时）
（6学时）
	1. 食品生产经营业诚信体系建立（QB/T41111-2009）
	3学时

	
	2. 食品生产企业的社会责任
	1 学时

	
	3. 食品生产企业的文化建设
	1 学时

	考试模拟及考前辅导（10学时）


